
Menu di San Valentino
Aperitivi di benvenuto: sfizzietti dello chef e cocktail di frutta

Con musica dal vivo dalle 19.30 alle 20.30

Antipasto
Fantasia di salumi di Maiale Nero Casertano, Formaggi del territorio con Miele e Marmellata,  Coppetiello di 

Friggitoria dal Mare alla Campagna, Soufflé di Broccoli con cuore di Mozzarella.

Primi 
Ravioloni degli innamorati al Pescato in guazzetto di Frutti di Mare, 

Lasagnetta con Carciofi, Salsiccia di Maiale Nero e Provola Affumicata

Secondo 
Maialino intero Bellavista contorno Quiche Mele Annurche e Provolone

Fantasia di Frutta di Stagione

Torta degli Innamorati e Piccolo Buffet di Dolci

Vini
Telaro Rosé Aglianico,  Telaro Tefrite spumante di Falanghina

€ 50,00 a coppia


